A.0O.C. Costieres de Nimes

ROSE 2006

« Médaille d’argent concours des vins de la ville d’Orange 2007 »

e Mourvédre 35 %

e Grenache 35 % ﬁ%fﬂ/f & Wﬂ/

e Syrah 30 %

. FRANCE

Terroir : COSTIERES DE NIMES

APPELLATION COSTIERES DE NIMES CONTROLEE

2006

Coteaux de la costiere en galets roulés. . :
VALLEE DU RHONE

Sol argilo-calcaire.

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

30127 BELLEGARDE
ACRS%HVL  PRODUCT OF FRANCE CONTAINS SULFITES 750ML

Rendements :

W
MARTINE ALCAY-CHEMORIN EZ8_ PROPRIETAIRE - RECOLTANTE

60 hl/ha

C’est a partir des jeunes vignes du domaine que 1’on a effectué ce produit.

Une culture raisonnée et raisonnable donne un équilibre entre le végétal, le climat,
le terroir et la main du vigneron qui sélectionne jusqu’au chaix.

Les jus obtenus par saignés, sont fermentés pendant 15 a 20 jours, a une
température maitrisée de 14°C.

Dégustation :

e Visuelle : Robe d’un rose grenat aux reflets vifs.

* Olfactive : Le nez s’ouvre sur des notes fraiches de fraise et de péche de vigne,
pour évoluer sur des épices douces.

e Qustative : L’équilibre en bouche est friand et présente une finale fruitée et
tonique.

Vin friand au style souple et fruité 2 consommer a une température de 12°C environ.

Chateau Laval
Route Nationale 113, 30127 Bellegarde, France
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